
Con la preziosa collaborazione di: 
 

Luciano Trevisani- Barman  AIBES 
Pastificio   “Granarolo” 

“Multicereals” 
“La Bottega dei Fiori” 

di Cristina Gamberini 
Ditta “ CABER” 

Az. Floricola“Il Gherbino” 
Farmacia “ Fabbri-Celadon” 

 
    Cuoco storico  Claudio Cavallotti                        

 

Quota di partecipazione euro 25,00 

Per motivi organizzativi chiediamo la 
gentilezza di comunicare la Vs gradita 
presenza entro il 13 febbraio ai numeri:  

R.S.V.P. 

338 9180494 (Maria) 
333 2143286  (Paola)                    

one di: 
                                                                                         
 

                                             
     1987-2012 

       www.granaroloebagneres.it 
 
 

 
 

25 marzo ore 12,30      
       presso  sala Arancio Borgo dei Servizi 

      via S.Donato,74 
Granarolo dell’ Emilia 

 
 

 25°ANNIVERSARIO 
 



25° compleanno   del 
COMITATO DI GEMELLAGGIO 
Granarolo Emilia  - Bagnères de Bigorre 
 
 
 
Un quarto di secolo  rappresenta 
un  lungo  cammino percorso dalla 
nostra Associazione  sulle  strade 
dell’Amicizia e della Fratellanza 
           
  
 
“Veri amici sono quelli che si scambiano 
reciprocamente fiducia, sogni e pensieri, 
virtù, gioie e dolori, sempre liberi di separarsi 
senza separarsi mai” 

A. Bougeard 
            
 
 
 
Nel corso del pranzo verranno estratti 
alcuni  premi offerti dalle Ditte sponsor. 
 

                                  M  E  N  U’ 
Antipasto:               Salad   au  lard 
                              Piatto tipico francese          
 
Primo piatto:       Rosette bolognesi gratinate 
                               Piatto della cucina bolognese   
                                 degli anni “60” 
 
Secondo piatto:     Caqhuse 
                            Piatto francese della regione Fiandre/  
                                       Champagne : maiale con cipolle 
                                           
 
 

Contorni:               Purè  di patate 
                                   Gran  Fritto  
                                    in pastella all’emiliana 
                                                                                                              
  Selezione di formaggi italiani e francesi 
 
  Dolci  delle nostre case 
 
 Vini della Cantina : Az. Agricola Tizzano                                                  
   Visconti di Modrone dei Colli Bolognesi 

 


